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400GR

WUELVE A COMER PAN

GEWICHT

BAGUETTE MEDITERRANEENNE \&=

Das Txapela ist ein im Schamottofen . ) )
gebackenes Brot. Die doppelte Fermentation, STUCKZAHL 24 Stuck/Karton | 28 Stuck/Karton
der es unterzogen wird, verleiht dem Brot eine
. . . ABMESSUNGEN KARTON 600x398x263
elastische Textur mit einer goldfarbenen, feinen
und zugleich knusprlgen Kruste. Die feine BACKZEIT 18 min 180 °C
Bemehlung und der tiefe, I1dangs verlaufen
Ausbund geben dem Brot einen herrlich AUFTAUZEIT 20 min
rustikalen Touch. Kraftig und dank des
Sauerteigs leicht sauerlich im Geschmack, BREITE 7ecm
prasentiert sich dieses Stangenbrot mit einem

ganz eigenen Charakter. LANGE 52cm

GEWICHT VORGEBACKEN 400 g
SAUERTEIG

SAUERTEIG

DOPPEL-GARUNG

DOPPEL-GARUNG v e
HOHE FEUCHTIGKEIT Sweet
HOHE FEUCHTIGKEIT _
HANDWERKLICH GEBACKEN Miga Eléstica o  Selado

Elasticity Salty

CLEAN LABEL W

®EE6600

Crujiente %" y LS ", Acido
Crunchy & : Acid

Retrogusto Amargo
Aftertaste Bitter



