REF: P458A

Die Mischung aus 50% Weizen- und 50%
Roggenmehl verleiht diesem Brot einen
charakteristischen Geschmack, eine
unverkennbare Roéstfarbe und eine dichte und
leicht dunkle Krume. Der Sauerteig tragt zu
seinem leicht bitteren Geschmack bei und
macht aus ihm ein ganz besonderes Brot.
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EAN-13: 8436017105308 | EAN-14: 18436017105305

GOURMET ROGGENBROTCHEN 80 ¢

92GR

GEWICHT
VORGEBACKEN

STUCKZAHL 84 Stlck/Karton | 28 Stlick/Karton
ABMESSUNGEN KARTON 600x398x263
BACKZEIT 16 min [180 °C
AUFTAUZEIT 20 min
BREITE 6cm
LANGE 16cm
GEWICHT VORGEBACKEN 929
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