REF: C109C
EAN-13: 8436017106220 | EAN-14: 18436017106227

CIABATTA PAVE

260GR

POIDSPRECUIT (G)

UNITES 30 Unités/Carton | 28 Carton/Palette @ POINTAGE ET APPRET
% . i
DIMENSIONS CARTON 600x398x263 TP HYDRATATION ELEVEE
CUISSON 16 min |180 °C @ FOUR A SOLE
DECONGELER 20 min HEBH CLEAN LABEL
LARGEUR (CM) 10cm
LONGUEUR (CM) 26.cm
POIDS PRECUIT (G) 260 g
e T "

La chapata mediana est le format réduit de I'un des pains les plus emblématiques d’OKIN, la o

chapata. C'est un pain avec un caractére rustique trés marqué, une crolte croustillante et une strie Miga Elistica ; . Seado

trés prononcée. Cuit au four a sole et avec une double fermentation, c’est un pain trés hydraté, donc k . o

il se conserve frais toute la journée. Il a une mie alvéolée de couleur créme et d'une grande élasticité.

Idéal pour couper au petit-déjeuner car il apporte également une bonne présence a table, buffet, crpeme L R ;\;m' '

etc. .

Retrogusto Amargo
Aftertaste Bitter



