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EAN-13: 8436017106947 | EAN-14: 18436017106944 

295GR
POIDS PRECUIT (G)

Les pains de la famille Premiére se caractérisent par leur saveur intense obtenue grâce à la pâte mère 
et à un long processus de fermentation. Le Nova Celta est un bar de format familial idéal pour offrir 
dans notre boulangerie un pain de saveur différente et de bonne conservation.

UNITÉS PAR CARTON 21 Uds./caja | 28 Cajas/pallet

DIMENSIONS CARTON 598x398x263

CUISSON 17 min |200 ºC

DECONGELER 20 min

LARGEUR (CM) 9.5±1 cm

LONGUEUR (CM) 46.5±2.5 cm

POIDS PRECUIT (G) 295 g

 LEVAIN

 DOUBLE FERMENTATION

 HYDRATATION ÉLEVÉE

 FOUR À SOLE


