REF: P133A

La famille Koskor se caractérise par ses pains a
double fermentation, une haute hydratation et
un aspect rustique. Nous avons décidé de
mettre en avant nos recettes enrientées vers la
consommation quotidienne, leur donnant de
nouvelles formes et plus de volume. Nous avons
affaire a un pain avec une longue conservation
qui, grace a sa mie a la texture douce, est facile a
digérer. Sans additifs ni conservateurs, c'est un
pain au goUt de tous les types de
consommateurs et des moments de
consommation. Facile a marier et a combiner
avec d'autres aliments.
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KOSKOR 350

UNITES

DIMENSIONS CARTON
CUISSON
DECONGELER
LARGEUR (CM)
LONGUEUR (CM)

POIDS PRECUIT (G)

Miga Elastica
Elasticity

Crujiente
Crunchy

Retrogusto
Aftertaste

350GR

POIDSPRECUIT (G)

22 Unités/Carton | 30 Carton/Palette

Dulce
Sweet

e Salado
Salty

e % Acido

Acid

Amargo
Bitter

598x264x371

19 min [180 °C

20 min

8cm

51cm

350 g



