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La Bio baguette € un pane fatto con ingredienti
certificati da agricoltura biologica. Con un finale
appuntito, un finale leggermente infarinato e
trafori molto pronunciati, si tratta di un pane
dalla crosta morbida che, tuttavia, mantiene un
aspetto rustico. La sua mollica ha un tono
cremoso e tutto il sapore dell'impasto di farina
di frumento e pasta madre. Un pane, che senza

dubbio & fatto per gli amanti degli aromi intensi.

| consumatori sono sempre piu preoccupati per
la salute e I'origine del cibo che mangiamo.
Inoltre, il nostro stile di vita ci fa consumare
sempre di piu fuori casa. In questo senso, la
baguette Bio & un pane pensato per consumare
tutto il sapore e le proprieta dell'Agricoltura

Biologica.
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BAGUETTE BIO
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UNITA CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

COTTURA

SCONGELAMENTO

LARGHEZZA (CM)

LUNGHEZZA (CM)

PESO COTTO

Miga Elastica
Elasticity

Crujiente
Crunchy
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PESO COTTO

32 Unitd/Cartone | 28 Cartoni/Pallet
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Dulce
Sweet

RS . Salado
Salty

e %, Acido

Acid

SABOR / TASTE
Amargo
Bitter



