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BAGUETTE BIO

PESO PRECOCIDO

UNIDADES 32 Uds./caja | 28 Cajas/pallet g ) MASA MADRE
DIMENSIONES CAJA 600X398X263 @ DOBLE FERMENTACION
TIEMPO COCCION 16 min |180 °C . HARINAS ECOLOGICAS
TIEMPO DESCONGELACION 20 min HEBH CLEAN LABEL
ANCHURA 6cm
LONGITUD 52cm
PESO PRECOCIDO 2859

La baguette Bio es un pan elaborado con ingredientes certificados procedentes de la agricultura o

ecoldgica. Con terminacidén en punta, un sutil enharinado y greflas muy marcadas, nos encontramos Miga Elistica o . Seado

ante un pan de corteza suave que, sin embargo, conserva un aspecto rustico. Su miga tiene un tono B . g

crema y todo el sabor de la mezcla de la harina de trigo y la masa madre. Un pan, que sin lugar a ’ '

.
duda esta hecho para los amantes de los aromas intensos. Los consumidores cada vez nos Crperee ’ e Fre ;\;m' '

preocupamos mas por la salud y el origen de los alimentos que consumimos. Ademas, el estilo de
vida que llevamos hace que consumamos cada vez mas fuera del hogar. En ese sentido, la baguette

Retrogusto Amargo

Bio es un pan pensado para consumir todo el sabor y las propiedades de la Agricultura Ecoldgica. aftertaste bitter



